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60 € par personne
*Boissons non incluses




L’CGEIL DU TIGRE

Tigre qui pleure, mayonnaise au sésame noir, sauce thai
a la cacahuete, pickles de cébettes

ou

BAR DES CARAZBES

Ceviche de bar au lait de coco, mango leche de tigre a la
coriandre, croustillant de feuilles de riz

VOLAZILLE ON FIRE

Supréme de volaille au basilic grillé et son jus corsé
réduit, crémeux de patate douce, oignons d la flamme

ou

DORADE L’EXPLORATRIGE

Dorade rétie sur peau, mousseline de carottes, petits pois
a I'aneth, jus de poivrons grillés
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LEIME S MONEY

Crémeux bergamote Castagnaro, bergamote grillée,
huile d'olive, glace stracciatella & basilic

ou

GOGO GHANEL

Chocolat noir fumé, coco grillée en deux fagons, voile de
meringue, grué de cacao

Entremet glacée sakura saké
et

Tartelette au pop-corn
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Verre 12,5¢l

COTEAUX BOURGUIGNONS e
Chardonnay — Vignerons des Pierres Dorées
PIG-SAINT-LOUP g€

Réserve des Almades — Vignerons du Pic
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Bouteille 75cl

28€

30€



JcMLails

EXOTISUEMENT EXOTISUE

. - : s : 10 €
Rhum infusé a la vanille, creme de mangue, fruit du dragon,

caviar de coco

BISSAPEMENT .
Infusion d’hibiscus a la menthe, perles d’'hibiscus,

ginger beer, gin

wchLails

SUDAGHI GARPEN 7€
Sudachi, yuzu, sirop de basilic thai, jus de pomme

BLAGK BERRY .
Mdure, cassis, citron vert, thé Earl Grey, vanille €

rades

CAFE 2€
INFUSION

oisEONE

1,50 €
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