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PASTRY
AMUSE-BOUCHE

Créer sur mesure sclon nos cnvies, un

mélange entre cuisine et patisserie

ENTREE

Velouté de butternut roti,
croutons a l'ail,

¢clats de chataigne

LA PAUSE

Un shoot pour rincer le palais !




PLAT

‘Supréme de volaille fermiére,

mousscline de betterave,
compotée d’¢chalote a la vanille,

jus de volaille réduit

DESSERT

Mousse cheesecake crue a la chataigne,
Miel de sapin

ct citron noir




Blanc — Sec & aromatique (Atlantique)
Rouge — Léger & fruité (Fleurie)
Ros¢ — Sec & frais (Atlantique)




